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ABSTRACT

Ycast can be used for many purposes, in the
fermentation industries, bakeries, alcoholic
beveragesi‘e%c. Yeast can be also used for
" Saccharification and fermentation in home
industries, and also it can he ngsed as cat—
tle food. The protein confent is about 45-
52 % dry matter (White), 1-2,6 ¢ foisand

a good sources of Calsium, Iron, and Phose
phor. In this cxXperiment active dry yeast
was made from molasses.

Temperature, pH; medium and exponential
feeding eand several drying experiments was
~conducted within lab-scale unite.

In making mass production, drying was made

by drum/sprayhdryinﬂ.
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PENDAEULUAN

Yeast kering (dry yeast) dan yeast kering
aktip (active dry yeast),dapat dituat dari ba-
han mentah tetes (melase, waste pabrik gula
tebun), Yeast kering aktip tidak membutuhkan
penyimpanan dalam refrigerator, lebih uniform
serta dapat disimpan selama 3-6 bulan pada
temperatur dan tekanan normal (tropis), cepat
terhidrasi dan lebih ekonomis (Revett, 1957).

Sirain dari Saccharomyees cerevisiae di-
gunakan, untuk pembuatan Yeast kering aktip
(Revett, 1957). Agar supaya sifat-sifat phi-
siologi dan daya enzymnya tidak dipengaruhi,
maka pengeringan harus dilakukan dalam keada-
an tertentu (Frey, 1957).

Mengingat sifat-sifat tersebul, serta
keadaan hawa di Indonesia (tropis), maka
akan lebih menguntungkan jika diprodusir
Yeast kering daripada Yeast basah (yang harus
digimpan pada ‘b=21—2400, dengen daya tahan
penyimpanan maoximum 2-3 minggu)e

Pengeringan dari Ycast basah, hasil da=
ri prepagator dilakuken pada suhu tertentu
yang tidak merusakken sel-sel Yeast, sampai
pada moisture content yang tertentu, yang
mana adalah kcadaan optimum untuk digimpan
pada suhu kamar dan tekanan normal (tropis).
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Pengeringan adalah proses lanjutan dari filtc-
ring Yeast yang dilekukan dalam experimen se-
cara batch dalam compartment tray dryer pada
suhu disekitar 35-4OOC, spray dryetYden lain-
lain. lMengingat tujuannya yaitu membuat dry
yeast dari tetes maka dalam experiment ini di-
selidiki s

as oDusunan dan sifat-sifat dari tetes se—

bagai bahan mentah.
be Media tetes untuk menumbuhken Yeast

dan caro~cara menumbuhkan.

WORT ASSIMILATION

Guna merumuskan hulcum pertumbuhan yeast
selama proses katabolisme dan anabolisme ber—
langsung, maka dipergunakan hukum tru: compo-—

und intercst (White, 1954) dengan persamean :
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Dengen menganggap bahwa sclama proses meta-
bolisme berlangsung pertumbvhan yeast ada da—
lam phasa logaritmis, maka hukum pertumbuhan
organis mengikuti hukum diatas, sehingga di-

perolch rumus :
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